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CAIET DE SARCINI

Achizitia Serviciilor de Catering pentru Proiectul '"Pregatirea Tinerilor
pentru Lumea Muncii: Proiectul de Practica'" cod SMIS 313210

1. Informatii Generale

Beneficiar: Colegiul Economic ,,Octav Onicescu” Botosani

Titlul proiectului: Pregatirea Tinerilor pentru Lumea Muncii: Proiectul de Practica

Cod Proiect: PEO/76/A3/313210

Obiectiv specific: ESO4.5 - Imbunatatirea calititii, caracterului incluziv si relevantei sistemelor
de educatie si formare pentru piata muncii.

2. Obiectul Achizitiei

Servicii de catering care sd asigure alimentatia zilnica pentru grupul tintd (elevii participanti la
activitatile de practicd) pe durata derularii acestora.

Cod CPV: 55520000-1 - Servicii de catering
Descrierea serviciilor:

o Furnizarea unui meniu zilnic complet format din:

- Sandwich de diverse sortimente (specificatii: carne tratatd termic si/sau preparate din
carne, minim 120g; lactate, minim 30g; legume, minim 50g; sos - 50g;
chifld/bagheta/ciabatta minim 100 gr.)

o Desert (un fruct proaspat sau prajitura simpla);

o Apa platd/minerald (0,5 litri).
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3. Scopul Achizitiei
Achizitia serviciilor de catering contribuie la:
e Mentinerea nivelului optim de energie si hidratare al elevilor pe durata practicii.

e Sprijinirea procesului educational si performantei elevilor prin asigurarea unei mese
rapide si echilibrate.

e Promovarea incluziunii sociale, prin furnizarea uniforma de mese pentru toti participantii.

4. Locatia Livrarii Serviciilor

Colegiul Economic ,,Octav Onicescu”, Botosani, strada Bucovina, nr. 33, judetul Botosani.

5. Cerinte Tehnice
e Calitate si siguranta alimentara:

o Toate produsele livrate trebuie sa fie conforme standardelor HACCP si normelor
sanitare in vigoare.

o Produsele trebuie sa fie proaspete si de calitate superioara.

o Prestatorul trebuie sa pastreze probe alimentare din toate produsele livrate timp de
48 de ore, in recipiente sigilate corespunzator, conform normelor sanitare.

e Ambalare si transport:
o Meniurile vor fi ambalate individual, sigilate si livrate in conditii igienice.

o Transportul va fi realizat cu vehicule autorizate pentru transport de produse
alimentare.

¢ Conformitate nutritionala:

1. Meniul va respecta specificatiile cantitative si calitative stabilite Tn documentatie.

6. Cantitate Estimata

e Numarul total de portii: 15.876
e Durata contractului: De la semnarea contractului pana la data de 31 mai 2026.
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7. Grafic de Livrare

e Comenzile ferme vor fi emise saptdmanal, specificand locatiile exacte de livrare si
cantitatile necesare.

e Livrarile se vor realiza conform unui program adaptat nevoilor beneficiarului, care va fi
comunicat in avans.

e In cazul in care vor aparea modificari in calendarul furnizarii serviciilor de catering,
respectiv modificari cu privire la data, numarul de persoane pentru care se vor presta
servicii de catering si locatia de livrare, acestea vor fi anuntate la data prestarii serviciilor,
cel mai tarziu la ora 09:00, fard ca aceste modificari sa atragd penalizari sau obligatia
beneficiarului de a plati mai multe pachete decat au fost efectiv utilizate de catre
beneficiar;

8. Criterii de Evaluare
e Oferta financiara: Pretul ofertat trebuie sa fie sub valoarea maxima estimata.

e (alitatea meniului propus: Proportionalitate si diversitate.

9. Obligatii Contractuale
e Respectarea termenelor si locatiilor de livrare.
e Conformarea cu toate cerintele tehnice si de siguranta alimentara.

e Remedierea oricaror neconformitati in termen de 2 ore de la notificare.

10. Asigurarea Calitatii
Prestatorul se obliga sa presteze serviciile la o calitate superioard, respectand:

e Normele sanitare si igienice aplicabile;

e Specificatiile tehnice incluse in contract;

e Adaptarea meniurilor in functie de cerintele beneficiarilor, cu aprobarea prealabild a
acestora.



